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Abstract

Cette présentation se focalise sur les principaux résultats d'une analyse de genre sur les préférences en matière de qualité et des
préférences variétales pour un certain nombre de plantes et de produits alimentaires à base de racines, tubercules et bananes à cuire
(RTB). Elle souligne également la manière dont le genre a été intégré dans le cadre du projet RTBfoods et dans la méthodologie adaptée
pour les enquêtes sur les préférences des utilisateurs.rices de RTB. Plusieurs résultats intéressants ont été obtenus. Tout d'abord, des
différences entre les sexes ont été constatées dans les préférences en matière de caractéristiques de qualité - mais pas pour tous les
produits. Lorsqu'il n'y a pas de différences, cela renforce l'argument en faveur de l'intégration de caractéristiques de qualité majeures dans
les schémas d’amélioration variétale des plantes RTB. Lorsqu'il y a des différences, les différences entre les rôles des hommes et des
femmes n'expliquent que partiellement certaines de ces différences en matière de préférences. Les hommes et les femmes citent souvent
des types de caractéristiques différentes et dans certains cas, les femmes ont pu citer plus de caractéristiques, avec une description plus
riche, que les hommes. Les équipes de recherche conviennent que les entretiens avec les femmes et les études ventilées par sexe ont
fourni aux améliorateurs des informations essentielles sur les produits alimentaires à chaque étape de transformation. Ces informations
peuvent éclairer l'adoption et l'impact des plantes et produits à base de RTB. L'analyse de genre a également été cruciale pour fournir des
données qui remettent en question les hypothèses établies sur les rôles des hommes et des femmes, en particulier lors de l'analyse croisée
des résultats. À l'avenir, l'identification de la relation entre les caractéristiques, et peut-être la définition des "groupes" de caractéristiques,
devront être considérées de manière holistique pour apprécier pleinement les considérations de genre dans les programmes d’amélioration.
Les études montrent l'importance d'entreprendre une enquête qualitative approfondie pour comprendre les préférences en matière de traits à
intégrer dans les programmes d’amélioration. La présentation a été élaborée par le groupe de travail sur le genre du projet RTBfoods,
constitué de 16 membres issus de 9 instituts.
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Finalité: Introduire des critères de qualité pour 11 produits alimentaires dans les 
programmes d’amélioration variétale de 5 plantes RTBs (Racines, Tubercules et Bananes à cuire)
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Principaux Critères de 
Qualité

Matooke (banane à cuire)
en Ouganda

Classement simple

Femmes (n=59)
Hommes
(n=64)

Aliment moelleux 1 1

Aliment goûtu 2 2

Aliment jaune 3 3

Gros régimes 3 6

Gros fruits (doigts) 5 4

Odeur agréable 8 4

Facilité d’épluchage 6 10

Longs fruits (doigts) 7 7

Facile/rapide à cuire 9 7

Aliment ferme 9 10

Aliment riche en amidon 12 7

Fruits (doigts) longs 9 12
Longue durée de vie des 
fruits (avant épluchage)

13 13

Fruits (doigts) brillants 13 13

Le Genre dans nos Résultats d’Enquêtes sur les 
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Principaux Critères de Qualité

Gari de Manioc au Cameroun
Classement par paire

Femmes (n=68) Hommes (n=40)

Couleur blanche de la pulpe 1 1
Faible teneur en eau des racines 4 6
Grande taille des racines 3 2
Faible teneur en fibre de la pulpe 2 3
Racines sucrées 6 4
Racines faciles à peler 9 5
Racines denses 7 8

Rendement au champ 8 Non Cité
Feuilles de manioc très vertes 10 Non Cité
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